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Un produit

5{4

Une exclusivité

aﬁ/é_ﬂ

ugie




@ UN SEGMENT A FORT POTENTIEL
Déja 20% de la consommation de Foie Gras en RHF*

Un produit que l'on peut travailler toute I'année

Qlay UNE CONSOMMATION PRIVILEGIEE EN RHF

Une consommation quasi exclusive au restaurant,
3 l'inverse du Foie Gras froid.

@ UNE PERCEPTION POSITIVE DU CONVIVE

Un produit « Whaou» qui rime avec Plaisir & Exclusivité

(<
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L,’Esoatope,

a UN atout de taile & votre carte...
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* Source : interne
** Pour des coefficients de 5 & 7 (source : relevé carte 2016)



Devant l'importance de ce produit dans le paysage gastronomique,
Rougié accompagne les Chefs avec une escalope plus réguliere
pour des assiettes p|us belles et p|us gourmandes

UNE FORME HOMOGENE,

des formes régulieres, mais sans standardisation
en conservant la forme naturelle du foie.

UNE COUPE NETTE,

avec une surface lisse
et un gommage des trous des veines.

UNE COUPE OBLIQUE,

véritable reproduction
du geste du chef.

s LEscalope Rougié. .
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Une nouvelle génération d'escalopes qui profite
3 ['ensemble de nos gammes

a La Gamme Classique
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s Et aussi [Escalope pr

|déal en cocktail
ou en entrée
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GRAMMES

30 ESCALOPES
; do Canoard

—

30 escalopes
Colisage : x2
DLUO : 9 mois a -18°C

|déal

en banqueting

20 escalopes
Colisage : x2

DLUO : 2 mois a -18°C

ﬂ WWW.rougie.com

|déal en entrée
ou en p|at
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GRAMMES

|déal en plat
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GRAMMES

20 ESCALOPES 15 ESCALOPES
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15 escalopes
Colisage : x2
DLUO : @ mois & -18°C

20 escalopes
Colisage : x2
DLUO : @ mois & -18°C

Déja marquées, mais sans pré-cuisson, ces
esca|opes Crues se présentent comme LE
produit service par excellence & travailler

en toute sécurité. ldéales dans le cadre d'une
activité banqueting, elles vous feront gagner
un temps précieux.
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